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 มหาวþทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลตะวันออก

เทคโนโลยีอุตสาหกรรมการเกษตร

  

         เทคโนโลยีอาหาร

      มหาวþทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารÿ

        เทคโนโลยีอาหาร

      มหาวþทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารÿ

         เทคโนโลยีอาหาร

      มหาวþทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารÿ

         

อาจารย



- หลักและเทคโนโลยีการแปรรูป
อาหาร  เทคโนโลยีการผลิตแปง

และแปงดัดแปร การพัฒนาผลิต

ภัณฑ ผลิตภัณฑผักและผลไม 

1. ผลของการดัดแปรดวยเอนไซมและการดัดแปรทางกายภาพแปงมันสำปะหลัง

 ตอการเกิดแปงยอยชาและแปงตานทาน สมบัติทางกายภาพ และสมบัติเชþงหนาที่

2. "ผลของสภาวะการบมและวþธÿการแยกน้ำตอการเกิดแปงทนตอการยอย

 ของแปงขาว"

- โครงการปรþญญาเอกกาญจนาภิเษก
- สำนักงานพัฒนาวþทยาศาสตรและเทคโนโล
ยีแหงชาติและมหาวþทยาลัยเทคโนโลยีสุรนารÿ
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