
โครงการฝึกอบรมพัฒนาก าลังคน Up-skill, Re-skill, New-skill  

ด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์เนื้อสัตว์และระบบประกันคุณภาพ 

พื้นฐานในโรงงานอุตสาหกรรมอาหาร 

 

จ านวนเป้าหมาย   50 คน 

กลุ่มเป้าหมายผู้เข้าร่วม บุคลากรในสถานประกอบการภาคเอกชน 

ระยะเวลา 2 วัน 

สถานที ่ คณะเทคโนโลยีการเกษตร มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลธัญบุรี 
(ศูนย์รังสิต) 

วัตถุประสงค์โครงการ  

1. เพื่ อพัฒ นายกระดับก าลั งคน Up skill Re skil New skill เพื่ อตอบโจทย์
อุตสาหกรรมแปรรูปอาหาร 

2. เพื่ อ ให้ผู้ ผ่ านการอบรมสามารถน าความรู้  GMP CODEX และ HACCP ไป
ประยุกต์ใช้ประโยชน์หรือพัฒนาอาชีพได้ 

ผลที่คาดว่าจะได้รับ   

1 ผู้เข้าร่วมการอบรมได้รับความรู้ความเข้าใจด้านการแปรรูปผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์ 

2 ผู้เข้าร่วมการอบรมมีความรู้ความเข้าใจในวิธีการท างานให้ถูกต้องตามระบบประกัน
คุณภาพพื้นฐานในโรงงานอุตสาหกรรม 

ผู้รับผิดชอบโครงการ  

ผศ.ประดิษฐ์ ค าหนองไผ่ วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

 

 


